
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 Gewürztraminer SPUR 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 

Wein 

 

  
Name Gewürztraminer 

Jahrgang 2022 

Bezeichnung Mitterberg IGT 

Qualitätslinie SPUR - Orange wine 

Rebsorten 100% Gewürztaminer 

Herkunftsgebiet Unterplatten/Ritten- Südtirol 

Anbauweise  Spalier 

Wimmen Schonende Handlese im Steilhang 

Vinifizierung Gärung und Ausbau  im Stahlfass 
 

  

Weinbeschreibung und Informationen 

 
Dieser neue Wein begibt sich auf eine neue SPUR. Deshalb hegen und pflegen wir 
unseren Gewürztraminer im extremen Steilhang, mit viel Fleiß und in mühevoller 
Handarbeit bekommen wir die unverkennbaren Aromen dieser Sorte auch in die 
Flasche. Gelingen tut uns dies auch durch die Gärung mit Naturhefen, der lange 

Kontakt mit der Traubenschale und die 6 monatige Reife auf der Feinhefe. Ein Wein 
für besondere Momente. 

 
Speiseempfehlungen 

 

Unser Gewürztraminer begleitet sehr gut asiatische Gerichte oder alle 
Blauschimmelkäse. 

Ideale Serviertemperatur liegt bei 10°. 
 

 
Analytische Daten 

  
Alkoholgehalt 14,5% Vol 

Restzucker 3,9 g/lt 

Gesamtsäure 5,9 g/lt 


