SCHMID
OBERRAUTNER

Weingut | Tenuta | Winery

Lagrein Villa Schmid

Vino

Nome | Lagrein Villa Schmid
Denominazione | Alto Adige DOC
Linea qualita | Villa Schmid

Vitigno | 100% Lagrein
Zona di provenienza | Gries - Bolzano
Coltivazione | Sistema a pergola
Vendemmia | Manuale

Affinamento | Fermentazione in acciaio inox,

affinamento barrique e legno secolare

Descrizione e informazioni

Il Lagrein ¢ uno dei pit importanti vitigni autoctoni dell’Alto Adige ed & da sempre
profondamente legato a Bolzano e in particolare al quartiere di Gries. Nella nostra
tenuta lo interpretiamo in diverse espressioni — dal fresco Lagrein Rosé fino al
potente Lagrein Riserva. Per il nostro Lagrein VILLA SCHMID, le uve vengono
accuratamente raccolte a mano e fermentate in acciaio inox. Il vino affina
successivamente in legno, di cui il 25% in barrique di rovere americano.
Nel bicchiere si presenta con un intenso colore rosso granato dai riflessi violacei. Al
naso esprime un bouquet complesso di viola, frutti di bosco scuri e delicate note
speziate, accompagnate da sfumature di cannella e vaniglia. Al palato & fruttato e
strutturato, con note di frutti di bosco e mirtillo e un tocco di legno ben integrato.
Un Lagrein di carattere, capace di unire potenza, frutto ed eleganza.

Abbinamenti

Il nostro Lagrein VILLA SCHMID ¢ un accompagnamento ideale per piatti di
carne saporiti e si abbina particolarmente bene a manzo, agnello e selvaggina, cosi
come a formaggi stagionati. Temperatura di servizio ideale: 18 °C.



