SCHMID
OBERRAUTNER

Weingut | Tenuta | Winery

Lagrein Gries Riserva Anton

Weln

Name | Lagrein Riserva Gries Anton
Bezeichnung | Siidtirol DOC
Qualititslinie | Riserva
Rebsorten | 100% Lagrein
Herkunftsgebiet | Gries/Bozen- Siidtirol
Anbauweise | Pergel, iiber 50 Jahre alt
Lese | Schonende Handlese

Vinifizierung | Girung im Stahlfass, Ausbau in Barrique

Weinbeschreibung und Informationen

Ein groBer Lagrein braucht Zeit. Fiir unseren Lagrein RISERVA werden die
Trauben sorgfiltig von Hand gelesen und im Edelstahltank vergoren. AnschlieBend
wird der Wein im Holzfass ausgebaut und reift fiir mindestens 12 Monate in
franzosischen und amerikanischen Barriques. So gewinnt er an Tiefe, Struktur und
Komplexitat. Im Glas prasentiert er sich in intensivem Granatrot mit violetten
Reflexen. In der Nase zeigt er sich vielschichtig und ausdrucksstark, mit dunkler
Frucht und wiirzigen Noten von Schokolade und Leder. Am Gaumen ist er dicht und
komplex, mit kraftvoller Struktur, reifen Tanninen und einem langen, anhaltenden
Abgang. Ein charakterstarker Lagrein Riserva mit Tiefe, Kraft und
Eleganz.

Speiseempfehlungen

Unser Lagrein RISERVA begleitet besonders schon kriftige, ausdrucksstarke
Gerichte. Er harmoniert hervorragend mit rotem Fleisch, Wild und geschmorten
Fleischgerichten sowie mit gereiftem Kése.

Ideale Serviertemperatur: 18—20 °C.



