
 

 

 

 

 

 

Weißburgunder Satto 

 

Wein 

 
 
 
 

  

Name Weißburgunder Satto 

Bezeichnung Südtiroler DOC 

Qualitätslinie Klassisch 

Rebsorten 100% Weißburgunder 

Herkunftsgebiet Südtirol 

Anbauweise  Spalier 

Lese Schonende Handlese  

Vinifizierung Gärung und Ausbau im Stahlfass 

  

Weinbeschreibung und Informationen 

 

Der Weißburgunder, international als Pinot Blanc bekannt, gehört zur 

Burgunderfamilie und ist eine weiße Mutation des Pinot Noir. In Südtirol hat die 

Rebsorte eine lange Tradition und findet ideale Bedingungen für frische und 

elegante Weißweine. In unserem Weingut wird der Weißburgunder Satto bei 

kontrollierter Temperatur im Edelstahltank vergoren und reift anschließend vier 

Monate auf der Feinhefe. Im Glas präsentiert er sich in leuchtendem Hellgelb mit 

grünlichen Reflexen. In der Nase zeigt er frische Aromen von Pfirsich und feiner 

Frucht. Am Gaumen ist er ausgewogen, weich und harmonisch, mit einer 

angenehmen Frische. Ein klassischer Südtiroler Weißburgunder mit feiner 

Frucht, Frische und Eleganz. 

 

 

Speiseempfehlungen 

 

Unser Weißburgunder Satto ist ein vielseitiger Speisenbegleiter und harmoniert 

besonders gut mit Fisch, vegetarischen Gerichten und hellem Fleisch. Sehr schön 

begleitet er auch traditionelle Südtiroler Gerichte wie Käseknödel oder 

Schlutzkrapfen. Ideale Serviertemperatur: 10 °C. 

 


